
Caractère

vif et fruité

Ce qu'en dit la presse

Accompagne...

Ce qu'on en dit

Le vin arbore une robe jaune d'or, aux reflets clairs. Le nez, expressif et agréable, exhale un bouquet de fruits jaunes, de
fleurs et de notes empyreumatiques. Pêche, poire et abricot, se mêlent aux notes de fleurs suaves, sur un fond
légèrement brioché et toasté. La bouche est ronde, avec une belle ampleur et une trame fraîcheur agréable qui vient
soutenir et équilibrer l'ensemble. La richesse de ce vin est parfaitement contenue ; une pointe saline en finale apporte
une sensation salivante très agréable.

Servir...

11°

Temps de garde

7 ans

Mode de production

Agriculture Biologique

AOC Lubéron La Bastide du Claux L'Odalisque
2016 75 cl Blanc 
15,00 € ( 12,4 HTVA)

Village La Motte d'Aigues

Domaine La Bastide du Claux

Couleur Blanc

Cépage grenache blanche ( 50,0 %) , viognier ( 30,0 %) , vermentino ( 20,0 %)

Conditionnement 75 cl

Chaussée de Dinant 332
B - 5000 Namur
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